
MENÚ
RESTAURANT MENU



Jamón ibérico (media ración 12€)

Iberian ham (half portion 12€)

Selección de quesos nacionales (media ración 10€)

Cheese selection (half portion 10€)

Caballa en escabeche cítrico y aire de chufa

Citrus pickled mackerel and chufa air

Emulsión de bacalao pil-pil con coral de camarones

Pil-pil cod emulsion with shrimp coral 

Tomate de colgar en conserva, tartar de carabineros y vinagreta de nueces

Canned hanging tomato, Carabinieri tartar and walnut vinaigrette

Huevo, papada ibérica, migas y caldo de garbanzos pedrosillanos

Egg, Iberian papada, crumbs and chickpea broth 

25,00 €

8,00 €

10,00 €

18,00 €

9,50 €

10,50 €

Entrantes
Starters

Alérgenos
Allergens

Huevos Frutos secos Moluscos Gluten Altramuces Apio Frutos cáscara
Eggs Nuts Molluscs Gluten Lupin Bean Celery Nuts

Lácteos Crustáceos Sésamo Pescado Soja Mostaza Dióxido de azufre
Dairy Crustaceans Sesame Fish Soy Mustard Sulphur dioxide



Curiosa tortilla

Curious omelette 

Canelón de aguacate y atún rojo (Balfego)

Gutter of avocado and bluefin tuna

Croqueta de conejo al ajillo

Rabbit croquette with garlic 

Clotxina thai

Mussel Shell thai

Lomo alto madurado con mantequilla de anchoas y hierbas

Ripened high loin anchovy butter and herbs

Fuarton

Fuarton

7,50 €

8,00 €

10,00 €

11,50 €

9,50 €

10,00 €

Alérgenos
Allergens

Huevos Frutos secos Moluscos Gluten Altramuces Apio Frutos cáscara
Eggs Nuts Molluscs Gluten Lupin Bean Celery Nuts

Lácteos Crustáceos Sésamo Pescado Soja Mostaza Dióxido de azufre
Dairy Crustaceans Sesame Fish Soy Mustard Sulphur dioxide

Entrantes
Starters



Tomahawk de vaca rubia gallega 90 días (Mínimo 2 personas)

Tomahawk from galician blonde cow 90 days 

Chuletón de vaca madurada 90 días 1 kg

90 days aged beef steak 1kg

Solomillo, higos y pasas con foie asado

Sirloin steak with figs

Cochinillo lechal manzana y pistacho

Suckling pig apple and pistachios

Carne de cordero y setas temporada

Lamb and seasonal mushrooms

60,00 €

24,00 €

24,00 €

45,00 €

25,00 €

Alérgenos
Allergens

Huevos Frutos secos Moluscos Gluten Altramuces Apio Frutos cáscara
Eggs Nuts Molluscs Gluten Lupin Bean Celery Nuts

Lácteos Crustáceos Sésamo Pescado Soja Mostaza Dióxido de azufre
Dairy Crustaceans Sesame Fish Soy Mustard Sulphur dioxide

Carne
Meat



Parpatana de atún (balfego) a la brasa y ensalada fresca de col y manzana

Roasted tuna parpatana (balfego) and fresh cabbage and apple salad

Merluza de pintxo rellena de gamba roja

Hake stuffed with red shrimp

Pargo salvaje braseado y pera

Braised red snapper and pear

Suquet de rape y cecina de León

Monkfish suquet and lion jerky

25,00 €

22,00 €

22,00 €

20,00 €

Alérgenos
Allergens

Huevos Frutos secos Moluscos Gluten Altramuces Apio Frutos cáscara
Eggs Nuts Molluscs Gluten Lupin Bean Celery Nuts

Lácteos Crustáceos Sésamo Pescado Soja Mostaza Dióxido de azufre
Dairy Crustaceans Sesame Fish Soy Mustard Sulphur dioxide

Pescado
Fish



Paella valenciana (por encargo)

Valencian paella (to order)

Arroz del senyoret

“Senyoret rice”

Arroz de bogavante

Lobster rice

Arroz de presa ibérica de bellota y boletus

Rice with prey and boletus

24,00 €

30,00 €

24,00 €

24,00 €

Alérgenos
Allergens

Huevos Frutos secos Moluscos Gluten Altramuces Apio Frutos cáscara
Eggs Nuts Molluscs Gluten Lupin Bean Celery Nuts

Lácteos Crustáceos Sésamo Pescado Soja Mostaza Dióxido de azufre
Dairy Crustaceans Sesame Fish Soy Mustard Sulphur dioxide

Arroces
Rices



Arroz de sepia bruta y alcachofas

Wild cuttlefish and artichokes

Fideuà de marisco

Seafood noodles

Fidefoie de pato

Duck noodles

Arroz de verduras

Vegetable rice

24,00 €

22,00 €

27,00 €

25,00 €

Alérgenos
Allergens

Huevos Frutos secos Moluscos Gluten Altramuces Apio Frutos cáscara
Eggs Nuts Molluscs Gluten Lupin Bean Celery Nuts

Lácteos Crustáceos Sésamo Pescado Soja Mostaza Dióxido de azufre
Dairy Crustaceans Sesame Fish Soy Mustard Sulphur dioxide

Arroces
Rices



Tartas caseras (precio por ración)

Variety of cakes (Price by ration)

8,00 €

Alérgenos
Allergens

Huevos Frutos secos Moluscos Gluten Altramuces Apio Frutos cáscara
Eggs Nuts Molluscs Gluten Lupin Bean Celery Nuts

Lácteos Crustáceos Sésamo Pescado Soja Mostaza Dióxido de azufre
Dairy Crustaceans Sesame Fish Soy Mustard Sulphur dioxide

Postres
Dessert

* Todos los precios llevan el IVA incluido

* All prices include VAT



Manzanilla Ramses Chamomile Ramses 2,50 €

Menta Poleo Mare Nostrum Mare Nostrum Pennyroyal 2,50 €

Rooibos Floral Floral Rooibos 3,00 €

Rooibos Canela y Menta Cinnamon & Mint Rooibos 3,00 €

Café

Café Coffee 2,00 €

Cortado Short Coffee with Milk 2,50 €

Café Con Leche Coffee with Milk 3,00 €

Bombón Coffee with Condensed Milk 3,00 €

Capuccino Cappuccino 3,50 €

Carajillo Coffee with Liquor 4,00 €

Café Irlandés Irish Coffee 8,00 €

Solán de Cabras Solan de Cabras Still 2,50 €

Solán de Cabras Gas Solan de Cabras Sparkling 3,00 €

Infusiones

Agua mineral Mineral Water

Coffee

Infusions

Bebidas
Drinks



Té Tea

Negro Five O' Clock Five O’ Clock Black 2,50 €

Rojo China Imperial Imperial Chinese Red 2,50 €

Verde Tuareg Tuareg Green 2,50 €

Rojo, Naranja y Limón Red, Orange and Lemon 3,00 €

Blanco, Lima y Limón White, Lime and Lemon 3,00 €

Refrescos Drinks

Coca Cola Coke 2,50 €

Fanta Fanta 2,50 €

Nestea Nestea 3,00 €

Aquarius Aquarius 3,00 €

Tónica Schweppes Schweppes Tonic 3,00 €

Zumo Hero Hero Juice 2,50 €

Zumo De Naranja Natural Natural Orange Juice 2,50 €

Bebidas
Drinks



Cervezas Beers

Magna Doble 3,50 €

Magna Pinta 5,00 €

Magna 0.0 3,50 €

Radler Alhambra 3,50 €

Alhambra 1925 4,00 €

Stella Artois 4,00 €

Leffe Blonde 4,00 €

Corona 4,00 €

Nómada 4,00 €

Bebidas
Drinks

Rosado/Rosé

Blanco/White

Tinto /Red

5,00 €

  5,00 €

5,00 €

Vino por copa Wine by the glass

Vinos Generosos Generous Wines

Tio Pepe En Rama 6,00 €

Leonor Palo Cortado 9,00 €



Brandy & Cognac

Cardenal Mendoza 9,00 €

Carlos I 9,00 €

Gran Duque De Alba 9,00 €

Calvados Fine V.S. 9,00 €

Courvoiser V.S.O.P. 10,00 €

Carlos PX 12,00 €

1866 12,00 €

Cócteles   Cocktails

Croft Twist 9,00 €

Sangria Galiana 9,00 €

Agua De Valencia 9,00 €

Spritz 10,00 €

Negroni 12,00 €

Margarita 12,00 €

Mojito 12,00 €

Espresso Martini 12,00 €

Brandy & Cognac

Bebidas
Drinks



Mócteles   Mocktails

Mojito 8,00 €

Piña Colada 8,00 €

San Francisco 8,00 €

Espumosos

Cava Uva Grape D.O

Chozas Carrascal 
Unique 2013

Macabeo, Chardonnay Requena 24,00 €

Tantum Ergo Rosé 2021 Pinot Noir Requena 40,50 €

Finca Calvestra 2018 Chardonnay Requena 38,00 €

Chozas Carrascal 
Eterno 2016

Chardonnay Requena 39,50 €

Champagne Uva Grape D.O

Insomnie Pinot Noir, Chardonnay, Meunier Champagne 50,00 €

Moet Chandon Pinot Noir, Chardonnay, Meunier Champagne 60,00 €

Bollinger Special Cuvée Pinot Noir, Chardonnay, Meunier Champagne 75,00 €

Louis Roederer Collection 242

Louis Roederer Rosé Vintage

Pinot Noir, Chardonnay, Meunier

Pinot Noir, Chardonnay, Meunier

Champagne

Champagne

80,00 €

120,00 €

Sparlinkg Wine

Bebidas
Drinks



Vinos Wines

Dulce Dessert Uva Grape D.O

Moscatel Origen Moscatel De Alejandría Alicante 6,50 €

Chateau Raymond-Lafon 
2007

Sémillon, Sauvignon Blanc Sauternes 12,00 €

N.O.E. P.X. Jerez 20,00 €

Oremus Tokaji 2000
(5 Puttonyos) Furmint, Hárslevelü Hungría 120,00 €

Rosados Rose Uva Grape D.O

Viñas Del Vero 2021 Pinot Noir Somontano 22,50 €

Clos De Lom 2022 Monastrell Valencia 24,50 €

Les Prunes 2022 Mandó Valencia 27,50 €

Bebidas
Drinks



Vinos Wines

Bebidas
Drinks

Blanco White Uva Grape D.O

Pieles Doradas 2022 Malvasía, Merseguera Valencia 19,50 €

Beronia 2023 Verdejo Rueda 20,00 €

Viñas del Vero 2023 Chardonnay Somontano 23,00 €

Las Blancas 2023 Marisancho, Macabeo, Malvasía Valencia 24,50 €

Cullerot 2023 Macabeo, Verdil, P.X Valencia 25,00 €

Lusco 2022 Albariño Rias Baixas 27,00 €

Léon Beyer 2021 Riesling Alsacia 30,00 €

Finca Calvestra 2022
Merseguera Requena

31,50 €

Léon Beyer 2021 Gew ürztraminer Alsacia 33,00 €

Louro 2023 Godello Valdeorras 34,50 €

Organistrum 2021 Albariño Rias Baixas 36,00 €

Impromptu 2023 Suavignon Blanc Requena 38,50 €

Chablis La Clanfleure 23 Chardonnay Chablis, Francia 40,00 €

Mallaura 2022 Malvasía, Suavignon Blanc, 

Chardonnay

Valencia 42,00 €

Ossian 2022 Verdejo V.T. Castilla León 42,50 €



Vinos Wines

Tintos Red Uva Grape D.O

Finca Constancia 2019 Cabernet Sauvignon, Graciano T. Castilla 21,50 €

L’alegría 2021 Bobal Valencia 24,50 €

Enrique Mendoza 

Xaconero 2021

Monastrell Alicante 24,50 €

Beronia Reserva 2017 Tempranillo Rioja 29,00 €

Pétalos del Bierzo 2021 Mencía Bierzo 33,50 €

Dominio de Fournier 2020 Tinta del Pais Ribera Del Duero 34,00 €

Pago de los Balagueses 

2020

Garnacha Tintorera Los Balagueses 38,00 €

Cortijo de los Aguilares

2021

Pinot Noir Málaga 40,50 €

Finca Terrerazo 

2021

Bobal Bierzo 41,50 €

Chozas Carrascal 2018 Cabernet Franc Chozas Carrascal

Pago de Carraovejas 2021 Tinto Fino, Merlot, C. Sauvignon Ribera del Duero 49,00 €

Bebidas
Drinks

47,50 €



Vinos Wines

Tintos Red Uva Grape D.O

La Bruna 2020 Bobal Valencia 59,50 €

Marques de Vargas

S.Privada 2016

Garnacha Mazuelo, Tempranillo Rioja 68,50 €

Materia 2020 Bobal Chozas Carrascal 69,00 €

Arrebatacapas 2015 Garnacha Negra Sierra de Gredos 69,00 €

Beronia III A.C 2019 Tempranillo Rioja 69,50 €

Pintia 2019 Tinta de Toro D.O Toro 89,50 €

Abadia Retuerta – P. 

Negraleda 2018

Temprabillo Castilla - León 89,50 €

Altos De La Muela 2019
Garnacha tintorera Valencia 95,50 €

Abadia Retuerta – P.

Garduña 2018

Syrah Castilla - León 98,50 €

Alion 2019 Tinto Fino Ribera del Duero 125,00 €

Vega Sicilia – Valbuena

2019

Tempranillo, Merlot Ribera del Duero 199,00 €

Artadi Viña El Pison

2021

Tempranillo Rioja 349,50 €

Bebidas
Drinks

* Todos los precios llevan el IVA incluido

* All prices include VAT
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